
d e l i c a t e s s e n

Huitr es « Cadoret » numero 3 6p/458 

« Cadoret » oysters number 3

Sélect ion de f r omages fermiers af f inés 398

Art isan French cheeses select ion

La planche de charcuter ie art isanale 398

Art isan cold cuts select ion

Pommes f r i tes  108

French f r ies 

 

Salade verte 88 

Green salad
m a i n  c o u r s e s

t o  s h a r e 

( s e r ve s  up  t o  4  gues t s )

Poulet Jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte, 

pet i te salade  1288

Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice « en cocotte » ,  sa lad 

(50 mins preparat ion)

La sole de Bretagne braisée façon « Riviera » 1458 

Braised Br i t tany dover sole « Riviera » sty le

Épaule d’agneau de la i t  bra isée au ci t r on conf i t ,

 cor iandre et fenoui l , 

«  Gremolata » menthe et pers i l ,  jus d’agneau  1288

Braised milk fed lamb shoulder with preserved lemon, 

cor iander and fennel seeds, 

mint and pars ley «  Gremolata »  lamb jus 

L o u i s e  c l a s s i c s

Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noir e,  kombu 

Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu 

(10g. caviar)   498

(20g. caviar)   888

Œuf fumé, pulpe de pomme de terr e,chor izo, sarras in  198

Smoked organic egg, potato, chor izo, buckwheat
Inspir ed by Odette s ignature dish

Poulpe gr i l lé,  sauce Romesco, salade d’herbes 228

 Gri l led octopus, Romesco sauce, herbs salad 

Cuisses de grenoui l les en pers i l lade,

purée de pers i l ,  croûtons  318

Sautéed Hong Kong f rog legs, pars ley, gar l ic cr isps

B r u n c h  c o r n e r

Gaspacho de melon au vinaigre de Xérès 98 

Sherry vinegar melon gazpacho

Burrata di  buf fa la,  tomates cer ises,  basi l ic  158

Burrata di  buf fa la,  cherry tomatoes, basi l

Carpaccio de maigre, vinaigrette 

aux agrumes 138

 Meagre carpaccio, c i t rus dressing

« Pissaladière » pâte à pizza, oignons conf i ts au 

thym, anchois 148

« Pissaladière » pizza dough, thyme conf i t

 onions, anchovy

La ver i table salade Niçoise 198 

Niçoise salad

#louisehkg 10% service charge appl ies

S w e e t  C o r n e r

Tarte Tropézienne 158 

Tropézienne tart

Vér i tables cannelés Bordelais 3p  58

Tradit ional  homemade cannelés

     «  Louise » madeleines 3p  98

 Sélect ion de glaces et sorbets maison  138

Homemade ice cream and sorbets select ionL.


